DE FETE

A L'ORANGERIE
DU CHATEAU DE CHEVERNY

45 € hors boisson

ENTREE

Foie gras de canard cuit en terrine
Pain d’'épices
Chutney de figues du jardin sucré du chateau
de Cheverny et fruits secs

PLAT PRINCIPAL

Paleron de veau, sauce aux morilles
Croustillant au thym
Purée de butternut du chateau de Cheverny

DESSERT

Finger mangue-passion
Biscuit joconde
Mousse au chocolat blanc

Tarif et service compris
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FOIE GRAS DE CANARD MAISON

confit d'oignons au cumin
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SAUMON FUME D'ECOSSE
accompagne de petits pains toastes
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